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SopadoDia

Tagessuppe
Soup of the day

Cockail de Camarao
Krabbencocktail mit saalat, Wachteley und Kirschtomaten
Shrimp Cocktail with mixed Greens, quail Egg and Cherry
Tomatoes

Carpaccio de Salmao Fumado
Carpaccio von gerauchertem Lachsmit roter Zwiebel, einem
Hautch Pfeffer un Zitrone

Smoked Salmon Carpaccio with Red Onion, a hint of
Pepper and Lemon

Carpaccio de Novilho
Rinder-Carpaccio mit gehobeltem Parmesa un Balsamico
Beef Carpaccio with Parmesan shavings

and Balsamic Glaze

Ameéijoas a Bulhao Pato
Venusmuschein “Bulhdo Pato” mit Koriander,
Knoblauch und Olivendél

Clams “Bulhdo Pato” with Cilantro and Olive Oil

Camaradao Flambé Picante, com Alho e Cognac
Kognak-flambierte Garnelen Piri-piri mit Knoblauch
Cognac-flambéed Shrimps Piri-piri with Garlic
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Frische Spaghetti mit Bolognese Satce
Fresh Spaghetti toppedwith tradicional Bolognese Sauce

Esparguete fresco a Bolonhesa 10.10€

Mini-Raviolis frescos a Mediterraneo com Tomate,

Alho e Ervas Aromaticas ... 11.40€
Frische Mini-Ravioli Mediterrane Art mit tomaten,

Knoblauch und aromatischen Krdutern

Fresh Mini-Ravioli Mediterranean style with Tomatoes,

Garlic and aromatic Herbs

Tagliatelle fresco com Camardo e Molhode Natas__________ 12.20€
Frische Tagliatelle mit Kraben un Sahnesauce
Fresh Tagliatelle with Shrimps and Cream Sauce

Esparguete com Améijoas________________________________________ 14.60€
Spaghetti mit Herzmuscheln
Spaghetti with Cockles

Fetuccine com LegumesdaEpoca. 10.10€
Fettucine mit Gemtise der Saison
Fettucine with Vegetables of the Season

Penn All’'arrabiata ... - 10.40€
Penne Arabiata
Penne All’arrabiata
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Lulas salteadas com Alho acompanhadas

com Arroz de Coentros ... ...

Grebatener Tintengisch mit Knoblauch un Korianderreis
Fried Squid with Garlic accompanied with
Rice Coriander

Caril de Gambas com Arroz Perfumado
Garnelen Curry mit Duftreis
Shrimp Curry with Fragrant Rice

Filete de Peixe com Legumes da Epoca

e Batata Salteada_______ ..

Frisches Fischfilet mit Gemtise und Gebratenen Kartoffeln
Fresh Fish Fillet with Vegetables and Sautéed Potatoes

Camarado Tigre com Molho de Manteiga e Alho

acompanhado com Arroz Selvagem

Riesengarnelen mit Knoblauch-Buttersauce,
serviert mit Wildreis

Tiger Prawns with a Garlic Butter Sauce, served with
Wild Rice

Linguado a Meunieur com Améndoas
Seezunge Mitillerin mit Mandeln
Fried Sole with Almonds
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Lombinho de Porco Preto flambé au cognac com
Legumes e Batata Rosti
Flambiertes Schweinefilet von “Porco Preto”
mit Gemuse un Rosti

“Porco Preto” tenderloin flambé au cognac
with Vegetables and Potato Rosti

Peito de Pato com Laranja aromatizado com Vinho

19.40€

do Porto e extravaganza de Legumes 20.60€

Entenbrust mit Orange und portwein

un frieschem Gemiise

Duck Breast with Orange, flavored with Port, served
with Fresh Vegetables

Tornedo “a Chefe” com Legumes Salteados

e Batatas Duchesse .

Filetsteak nach Art des Chefsmit geschwenktem Gemdtise
un Herzoginnenkartoffeln

Chef George'’s Filetsteak with sautéed Vegetables

and Duchesse Potatoes

Filete de Borrego com molho e Ervas Aromaticas
Lammfilet mit sauce und Wiirzigen Krautern
Lamb Filet with sauce and Aromatic Herbs

Carne de Porco Preto a Alentejana (com améijoas)
Schweinetopf von Bio-Schwein nach Bauernart

(mit Muscheln)

Pot roast Pork from organic free rance “Porco Preto”
(with clams)
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Auf Bestellung . Made to Order

E com todo o gosto que lhe servimos os seguintes pratos.
Mas, devido ao seu tempo de confeccdo, agradecemos que
encomende com um dia de antecedéncia.

Gerne servieren wwir lhnen auch eines Gerichte.

Wegen der langeren Vorbereitungszeit bitten wie um Vorbestellund
am Tage vorher.

The following dishes are available on request.

As they need some time to prepare, please order one day ahead.

Leitao Assado
Gebrantenes Spanferkel
Roasted Suckling Pig

19.60€

Peixe do Dia Grelhado
Frangrischer Fisch, Gegrillt
Catch of the Day, Grilled

20.40€

Pargo em crosta Sal e Ervas, acompanhado
de Batatinhas cozidas e Legumes Frescos
Brasse in Salzkruste mit Krdautern und Wildreis serviert mit
Kleinen Kartoffeln frischern Gemtise
Sea Bream baked in a crust of Salt and Herbs, served
with small Potatoes and Fresh Vegetables

2 Pers. - 42.50€

Lombo de Bacalhau no forno com Batata a Murro
Gebackenes Kabeljaufilet mit Kartoffeln “a Murro”
Oven-Baked Cod Fillet with Potatoes “a Murro”

2 Pers. — 40.50€

Cataplana de Marisco
Cataplana mit Meeresfriichten
Seafood Cataplana

2 Pers. — 44 50€

Sapateira
Taschenkrebs
Crab

ca. 34.50€/kg

Chateaubriand com Molho A Chefe
Chateaubriand mit Chef’s Sauce

Chateaubriand with Chef’s Sauce
2 Pers. — 46.50€

Perna de Borrego assada no Forno
Lammkeule aus dem Ofen
Oven-roasted Lamb Leg

2 Pers. — 48.50€

Coelho no Vinho Tinto com Maca e Puré de Batata
Kaninchen in Rotwein mit Bratapfel und Kartoffeln Pliree
Rabbit in Red Wine with Apple and Potato Puree
2 Pers. — 44 .50€
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Camparn 4.50€
Fernet Branca 5.80€
Martini Seco ou Tinto ... WAV
Trocken / Dry
Porto 5.40€
Ramazotti 5.40€
CRESSS ®» ™8 o 7.50€
DarkRum 7.20€
BacardiCola 6.50€
Campari com Sumo de Laranja 6.50€

Campari mit Orangensaft
Campari with Orange Juice

CampariSoda 6.50€
Espumante 6.40€
Sekt
Sparkling Wine
Espumante com Sumo de Laranja ... 6.50€

Sekt mit Orangensaft
Sparkling wine with Orange Juice

Gin Ténico 6.50€
Gin Gordon’s____ 6.50€
Bombay 9.20€
sharish 10.20€
Hendricks 10.20€
vodka TONIC2a ... 6.50€
whisky 6.50€
Whisky 12 Anos / Jahre/Years 8.40€
SagresdePressao ... 20cl  220€ .« 50cl .___ 3.90€
Sagres vom Fass
Sagres, Draught
Cervejasemalcool (33cl) ... ... 2.70€

Alkoholfreies Bier (33cl)
Non alcoholic Beer (33cl)

Erdinger Weissbier(50cl)_.._._ 5.30€
Imperial 33¢) 2.70€
Cerveja Preta- Garrafa . 2.70€
Schwarzes Bier - Flasche
Black Beer - Bottle
Jaarro .~ 2L 880€ -+« 1L 13.80€
Krug . Jar
Sangria Espumante .. 1L ___18.00€
Sekt . Sparkling Wine
Agua com ou sem Gas(33c) 2.10€

Mineralwasser mit oder ohne Kohlensdure (33 cl)
Mineral Water fizzy or still (33 cl)

Agua com gds (1 L) ou sem gds (1.5 L) 3.50€

Mineralwasser mit (1 L) oder ohne Kohlensdure (1.5 L)
Mineral Water fizzy (1 L) or still (1.5 L)

Pepsi Cola, Diet coke, 7UP, Agua Tonica,
Ginger Ale, IceTea(33c¢c) ... 2.70€

Variedade de Sumos e Sumode Tomate ... 3.40€
Verschiedene Sdfte, auch Tometensaft
Seleccion of Fruit juices, including Tomato Juice
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T.S.C. 13% e 21% IVA. Existe livro de reclamacodes
Incl. 13% und 21% MwSt. Wir Fiihen ein Beschwerdebuch
13% and 21% Vat included. We have complaints book.

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se nao for
solicitado pelo cliente ou por este inutilizado.
No dish, food item or drink, including the couvert, may be charged for if it was placed on the table
without the costumer having ordered it and as long as the customer did not consume any part of it.
(DL 10/2015 de 16-01)



